
How	  to	  make	  a	  disaster	  cake	  



Step	  1:	  find	  some	  ingredients	  and	  a	  big	  
cup	  



	  step	  2:	  when	  you	  are	  mixing	  make	  
sure	  that	  you	  don’t	  drop	  your	  flour	  !	  



Step	  3:	  make	  sure	  that	  you	  aren’t	  
forgeAng	  your	  egg	  when	  you	  are	  

mixing	  



Step	  4:	  Cme	  to	  put	  the	  cup	  in	  the	  
microwave	  	  



Step	  5:	  make	  sure	  you	  don’t	  burn	  your	  
cake	  !	  



Step	  6:	  Cme	  for	  decoraCng	  J	  



Step	  7:	  oh	  no,	  my	  whip	  cream	  is	  
melCng	  



Step	  8:	  just	  put	  some	  sprinkles	  on	  and	  
it	  will	  be	  fine	  	  



Step	  9:	  ask	  someone	  to	  try	  it	  and	  cut	  
through	  it	  



Step	  10:	  ask	  them	  if	  they	  liked	  it	  !	  



How	  to	  make	  a	  disaster	  cake	  	  
Every	  baker	  has	  done	  it.	  Burn	  the	  cake	  or	  forget	  to	  put	  something	  in	  the	  
dough.	  Even	  decorate	  it	  wrong.	  It	  has	  happened	  to	  all	  of	  us!	  That’s	  what	  I	  
did.	  I	  made	  a	  disaster	  cake!	  So	  I	  think	  this	  would	  happen	  if	  you	  try	  to	  make	  

a	  disaster	  cake…	  in	  a	  cup.	  
	  	  
	  	  

	  	  	  Try	  to	  imagine	  you	  are	  home	  on	  a	  Saturday	  with	  your	  baby	  sitter	  or	  
childminder	  (whatever)	  Because	  your	  parents	  took	  a	  trip	  to	  Hawaii	  3	  days	  
ago.	  They	  are	  coming	  back	  on	  Monday.	  You	  are	  bored.	  You	  don’t	  know	  
what	  to	  do.	  Then	  you	  come	  up	  with	  an	  idea.	  You’ll	  make	  a	  cake!	  But	  then	  
you	  remember	  that	  you	  are	  terrible	  at	  baking.	  But	  you	  have	  conGident…so	  
you	  DON’T	  CARE.	  So	  you	  go	  to	  your	  kitchen	  and	  Gind	  some	  ingredients.	  

	  	  
	  	  

	  



	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  

	  You	  just	  start	  mixing	  some	  ingredients	  together	  in	  a	  cup	  (	  because	  all	  of	  
the	  balls	  are	  in	  the	  dishwasher).	  But	  you	  forget	  to	  put	  your	  chocolate	  
chips	  in	  your	  dough	  so	  you	  hurry	  to	  do	  that.	  Then	  you	  put	  your	  cup	  in	  
your	  microwave.	  Wait	  5	  minutes	  but	  you	  forget	  that	  it	  only	  needs	  4	  
minutes.	  So	  you	  run	  to	  the	  microwave	  and	  take	  the	  cup	  out	  of	  the	  

microwave.	  But	  it’s	  burned…	  but	  you	  just	  say	  “whatever”.	  
	  	  
	  	  

	  	  	  You	  start	  decorating	  it.	  You	  hate	  frosting	  so	  you	  decided	  to	  use	  
whipped	  cream	  instead.	  After	  putting	  the	  whipped	  cream	  on	  you	  realized	  
that	  your	  whipped	  cream	  is	  kind	  of	  melting…	  but	  you	  can	  Gix	  it	  with	  some	  
sprinkles.	  Now	  it’s	  Ginished.	  It	  looks	  like	  barf	  but	  you	  still	  want	  somebody	  
to	  taste	  it.	  So	  you	  ask	  your	  babysitter	  to	  taste	  it.	  She	  will	  properly	  just	  
look	  at	  it	  and	  then	  say	  “NO	  THANKS”.	  But	  now	  you	  have	  burned,	  barf-‐

looking	  cake	  for	  yourself.	  	  	  
	  	  
	  
	  


